
Gnocchis  d ’art ichaud,  cœur
d ’art ichaud violet  et  jus  vani l lé  

L ’ A R T I C H A U D  E N  G N O C C H I

Les Entrées

18€

Tri logie  de  Gravlax  de  Saumon

T R I P T I Q U E  D E  G R A V L A X

20€

Aubergine fumée,  Tehina et  r iz  souff lé

L ’ A U B E R G I N E  L E V A N T I N E

16€

Assort iment  de  Betteraves  aux saveurs
du monde

R O S A C E  P R I N T A N I È R E

16€



Carré  d ’agneau,  pesto  menthe pistache ,
mousse l ines  de  cé ler i  rôt i  et  de  pet it  pois ,

pommes grenai l les

A G N E A U  D E  P R O V E N C E

Les P lats

30€

Maki  de  cabi l laud,  carpaccio  d ’art ichaud,
émuls ion aïol i  et  coul i s  de  roquette

M A K I  L E  M A G N I F I Q U E

28€

Soba végétarienne au curry  vert  et  coco,
légumes

L A  S O B A

24€

Magret  de  canard caramél isé  au soja  &
figue ,  canel loni  épinard & f igue ,  asperges

rôties

C A N A R D  F I G O

26€



Mi cuit  chocolat  saveur  matcha

M I  C U I T  U M A M I

Les Desserts

10€

Nougat  g lacé  à  la  rhubarbe et  coul i s
poivré

L E  N O U G A T  G L A C É

10€

Bol  de  fruits  rouges ,  sorbet  c itron
basi l ic ,  noisettes  torréf iées

F A R A N D O L E  D E  F R U I T S

10€

Riz  au la i t  aux agrumes et  miso
caramél isé

L E  C R É M E U X  M I S O

8€


