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2 (E GARAND ${OTEL DES {ECQUES %

Au ceeur du mowvement Art Nouwvean, au chant des
cz'ga[es, sous les embruns de [a Méditerranée et les
mouvements de la nature, le Grand Hotel des Lecc]ues
naquit en 1896. Saint Cyr [es Lecques célebra
[owverture de cet hotel familz’al, sous le signe de
l'é[e:gance.

Aujourd’/vui encore, le f[ambeau familz’a[ continue de
® passer avec e Groupe Cap Canaille natif du Sud.

é Aut/venticite’, saveurs et lz’berte’, cest ainsi que se

—

deécline pour vous la carte de son restaurant, Le 1890. '

L'art et la passion de son chef Sébastien VOYDECK

revisitent au Utkme des satsons, les recettes du sud et
d antan avec andace et générosité.

Le Grand Hotel des Lecc]ues est une bistoire de terre, de
nature, d howmes et de partage. D amour et de

tmdition. Ecrivons ensemb[e ses P[us be[[es pages.
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Menu 2 Plats
Entrée - Plat

ou
Plat - Dessert
38€
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Menu 3 Plats
Entreée - Plat - Dessert
3€
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Les Entrees

Le Poireau
| Ma/{i de Poirea'ux fumé, vinaigrette a [’omnge, aeuf confit au soja,
poutargue rﬁpe’e

16€

Le Maquereau

Magquerean farci au _.brocciu, sip/von putanesca et pain de roche

18€

\ :
La Soupe a ; ‘oignon
Recette. tmditionne[[e et duo d’emmenm[ et comté_

14€

1’ Os 4 Moelle *

Os a moelle roti, ckcmti[!y d’buitre et pain roti maison

20€

Le Paté du Chef

Le pa’ité en cronte du Ckef selon inspiration et sans porc

1896

restaorant
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b - La Bouillabaisse *

Disponible uniquement sur réservation le jeudi soir et vendredi soir

LT —

Recette traditionnelle et faite maison |
6o€ ' il
Le Loup

Filet de loup en cromte d’berbe, ckips de poisson, mousseline 3 ¥,
dartichaud et md/&z’ d’aspege

"',{k | 28€
Le Veau

Rognon en crépine de vean Panne’ et ﬂambe’ aux saveurs de Provence, |l || |
mousseline de pomime de terre et son jus 4 la moutarde de Meaux

26€ | ]&‘i'
Estoufado Provengalo | > -

Estoufade Pro'vengczle de boéuf en lute’e, le:gumes du jardz‘n du Grand
Hotel et ses panisses
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La Soupe au Pistou

La soupe au pistou dantan revisitée an goﬁt du four
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A Les Desserts '-
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La Tatin
La Tarte Tatin réconfortante comme on Paime !

o€

La Profiterole

W
; Cmc]ue[in aux agrumes, coulis c]yocolat—agrumes et glace fior di [atte

o€

i Le Baba
Notre Baba a lalcool de thym fait maison
: 10€
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La Creme
Creme britlée du sud f[ambe’e au pastis
3€

Le Chocolat

Feuillantine au chocolat et agrumes, confiture d’agrumes faz‘te maison =
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