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Les Entrees

Mélodie des Mers

Gravelax de daurade fumé, melon roti, grenade, avocat, sauce
miel soja et yuu

18€

i Péeche en babit d’été

Péche de vigne rotie au t/?ym, tomates colorées, cromesqm’s
stmcciatel[a, vinaigrette miel bd[sczmi(]ue

15€

Picanba lberica

Carpaccio de Picam/vcz, parmesan, ge[ d olive et ail confz’t,
crumble de pignon et t/vjm

18€

Ceeur de Garrigue

Mi[[efeui[[es Provengal, poivron confz’t, aubergine fumée,
courgette au citron, poudre d’olive et vinaigrette a la noix

16€

876

restaorant




ity Les Plats s
ik La Bouillabaisse * -

L] 4 [ 1
Disponib[e uniquement sur réservation le jeudi soir et vendredi soir

Recette traditionnelle et faite maison
Go€ | R
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Figue en Miroir
Mﬁgret de ccmdra’, tatin de ﬁgue, crumble d’anchois et
copeaux d artichaut marinés

1,(‘ _ | 28€

Lils /
Caravane Medz Lerraneenne

M: cuit de thon aux dgruMes, tebina citronnee, pick_[es c[’oz’gnon rouge. L
et pois chiches souff[és s m‘
30€ — T'

La Mer en Velours z

= Fz‘[et de tu_rbot wmeuniere anx agrumes, mousse[ine a’e c/oou—fleur \'m "
i roti wmil[é et crumb[e aunx amcma’es

30€
Crépuscu[e Veige’ta[ ' wmu

Risotto c{’épeautre, miso blanc, truffe d’été, carottes colordes'et
éclats de Pismcke

26€ | ' W ||.
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A Les Desserts

Volcan de Minuit

Coulant chocolat et gingembre
10€ . :

Lune de Mczscarpone

3 : aloayy ) ;
Tiramisu revisite en mertngue et duo ale mascarpone
3€

Fruits en Fete

- Farandole de fruits de saison
o€
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Nuage de Péche

Soupe de Péc/oe, blanc en neige, gmno[a et croquant damande =
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